=men Przetwory Anny

Anna bardzo lubi robi¢ przetwory na zime. Juz w czerwcu, jak tyl-
ko pojawia sie truskawki, robi z nich dzem. Z czeresni, ktére sa w tym
samym czasie, robi sok. Potem kupuje maliny, porzeczki i agrest, z kto-
rych robi soki: jeden z samych malin, a drugi z potaczonych porzeczek
i agrestu. Potem przychodzi czas na ogérki i, jak co roku, Anna robi okoto
40 stoikdw ogérkéw kiszonych i 20 konserwowych. Z ogorkow przyrza-
dza tez satatke z dodatkiem cebuli i marchewki - w zimie to $wietny do-
datek do drugiego dania. Kolega Anny, ktéry ma kilka drzew brzoskwin
i moreli, co roku obdarowuje ja tymi owocami. W zesztym roku Anna
pierwszy raz zrobita dzem morelowy z dodatkiem kwiatéw lawendy.
Wszystkim bardzo smakowat, przepis znalazta winternecie. Namrozne,
zimowe wieczory Anna nastawia nalewke wisniowa. We wrzesniu, kie-
dy jest najwiecej papryki, marynuije ja i robi satatke z dodatkiem cebuli
i buraczkéw. Ostatnim warzywem, ktére Anna przetwarza, jest kapusta
- kisi ja z dodatkiem marchewki i kminku. Natomiast ostatni przetwa—'”
rzany owoc to $liwki, z ktorych robi powidta.

===} Odpowiedz na pytania:
1. Co lubirobi¢ Anna?
2. Jakie owoce Anna przetwarza w czerwcu i co z nich robi?
3. Z jakich owocéw Anna robi soki?
4. Co Annarobi z ogorkéw?
5. Jakimi owocami obdarowuje Anne jej kolega?
6. Z jakim dodatkiem Anna zrobita dzem morelowy?
7.Skad Anna miata przepis na dzem morelowy?
8. Jaka nalewke Annia robi na zime?
9. Z jakich warzyw Anna robi satatke we wrzesniu?

10. Jakie ostatnie warzywo przetwarza Anna i co z niego robi?

34



